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FOREBYGGELSE AF SOLVSKURV PA
KARTOFFELLAGER

STOTTET AF

Kartoffelafgittstonden

Tidlig optagning, effektiv tarring far indlagring, hurtig nedkeling, lebende desinfektion af gulve
og sorteranlaeg samt hindring af kondensdannelse er de primaere metoder til at forebygge
sglvskurv.

Swelvskurv pa kartofler ses som sglvgra svagt indsunkne runde pletter pa overfladen af
knoldene. Sglvfarvningen skyldes, at svampen vokser umiddelbart under det yderste hudlag.
Herved opstar et tyndt hulrum under huden. De angrebne sglvgra plamager kan give anledning
til veesketab, hvis kartoffelknoldene udsaettes for udtgrrende luft under oplagring (billede 1).
Derfor skrumper knolde med staerke angreb af sglvskurv. Under fugtige forhold kan de typiske
sporer ses i de sglvgra plamager (billede 2). Sglvskurv kan forveksles med Black dot (Lees
Black dot har stor betydning for bade udbytte og skindkvalitet).
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Billede 1. Angreb af sglvskurv pa kartoffelknolde ses som sglvgra skarpt afgraeensede
plamager.

Billede 2. Typiske sporer sidder pa sporebaerere i de sglvgra plamager — ses i lysmikroskop.

BIOLOGI

Selvskurv er en lagersygdom, som ofte overses ved optagning, men som udvikles, opformeres
og spredes pa lageret under fugtige forhold og haj temperatur. Sglvskurv spredes primaert med
leeggekartofler. Efter laegning udvikler svampen sporer (konidier) i jorden pa knoldenes
overflade, hvorfra svampen spredes til datreknoldene, som inficeres kort tid efter, at de er
dannet. Inficerede laeggekartofler anses for den vigtigste smittekilde. Sglvskurv kan overleve i
jorden pa uomsat organisk materiale, men denne smittekilde anses for at vaere af mindre
betydning. Efter hgst kan de inficerede dgtreknolde udvikle nye sporer (konidier) pa lageret.
Solvskurv lever kun i det yderste cellelag af knoldene og spredes ved hjeelp af svampesporer,
som dannes i stort tal pa knoldene under oplagring ved kondensdannelse (billede 2). Her
spredes sporerne med luften og inficerer sunde knolde, nar kartoffellageret ventileres eller nar



dagrene abnes, og der sker transport ud og ind af lageret.

Optimale betingelser for udvikling af sglvskurv pa kartoffelknolde er 20°C og 90-100 pct. relativ
luftfugtighed (Rh). Iseer kondensdannelse pa kartoffelknoldenes overflade har stor betydning for
udviklingen af sglvskurv under oplagring.

Swelvskurv kan veere arsag til betydelig kvalitetsforringelse under oplagring. Selvskurv er
primeert en kosmetisk kvalitetsfejl, men kan ved meget staerke angreb ogsa forarsage veegttab
og forringet spireevne.

SEN OPTAGNING UNDER FUGTIGE FORHOLD

Hgj jordfugtighed ved optagning kan forgge smittespredningen. Tidlig optagning medferer feerre
infektioner, under forudseetning af at knoldene terres hurtigt og nedkeles (figur 1).
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Figur 1. Betydning af optagningstidspunkt og fugtighedsforhold for udvikling af sglvskurv i et
markforsgg udfgrt 2009 og opgjort pa lager i januar maned 2010. Et skurvindeks i dette forsag
svarer i grove treek til procent deekning med skurv (Badker 2010 upubl.).

STOV PA LAGER

| England er der udfert forsag, hvor meengden af stgv og starrelsen af stavpartikler er malt i de
gverste kasser (figur 2). Sporer af sglvskurv spredes pa lager sammen med stgvpartiker og
inficerer ved kondensdannelse. Lagersvampenes sporer svarer i stgrrelse til de mindste
jordpartikler, som sveever rundt i lagerrummet (Stuart Wale, SRUC 2016).
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Figur 2. Stgrrelsen af svampesporer i forhold til stgrrelsen af jordpartikler pa et kartoffellager
(Stuart Wale, SRUC 2016).

Det er derfor af stor betydning at kartoffellageret labende rengares (stavsugning) og
desinficeres (godkendte desinfektionsmidler), og at der ikke forekommer kondensdannelse.
Brug ikke fejemaskiner, da disse kan hvirvle stav og svampesporer rundt pa lageret
(Cunnington 2018). | figur 3 ses hvordan der fanges sporer i luften over kartoflerne midt pa
dagen og midt pa ugen som falge af transport ud og ind af lageret.
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Figur 3. Fangst af sporer af sglvskurv pa forskellige dage i ugen og pa forskellige tidspunkter i
dagnet (Stuart Wale, SRUC 2016).

DESINFEKTION

Desinfektion af gulve, kasser, vaegge og ikke mindst sorteranleegget mindst én gang om aret
har stor betydning for spredning af sglvskurv. Derudover stgvsuges og desinficeres gulve og
sorteranleeg regelmeessigt. | England har en undersggelse vist en betydelig effekt af en simpel
stgvsugning og desinfektion af sorteranlaeg for efterfalgende smitte af de sorterede kartofler

(figur 4).
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Figur 4. Betydning af stavsugning og desinfektion af sorteranlaeg for infektion af knolde med
sglvskurv i forhold ingen renggring (ubehandlet) og ingen sortering (Stuart Wale, SRUC 2016).

FOREBYGGELSE

SARHELING GENERELT

Sarheling foretages ved 12-16°C i 10-14 (21) dage.

Sarheling er vigtig specielt for Phoma og til dels Fusarium.

En for hgj temperatur i sarhelingsperioden og i tiden efter indlagring @ger risikoen for
udvikling af r4d og specielt black dot, sglvskurv, skimmel og bakterierad samt tidligere
brydning af spirehvilen.

Hvis specielt Phoma og Fusarium eller stadskader er et problem, bgr der sarheles i mindst
10-14 dage ved 12-16 °C.

Hvis specielt black dot, sglvskurv, skimmel og bakterierad er et problem, bar kartoflerne
koles ned umiddelbart efter optagning, tarring og indlagring indtil de nar den endelig
lagertemperatur. Veer opmaerksom pa kondens!

Ved optagning ved hgje temperaturer (>18-20 °C = tidlig optagning) seenkes temperaturen
langsomt (0,5 °C /dag). Sarhelingen foregar samtidig med at temperaturen seenkes.

Ved optagning ved lave temperaturer (< 18-20 °C = sen optagning) bar der foretages en
sarheling ved 12-16 °C, da sarhelingen gar langsommere, og der er starre risiko for
saringer og stgdskader ved optagning.

FOREBYGGELSE AF SOLVSKURV

Brug sundt laeggemateriale fri for sglvskurv.

Simpel test for sglvskurv: 25 — 50 knolde i en fugtig plastpose med fa huller, 15 - 25 °C,
mearke 2 — 3 uger. Brug ikke leeggekartofler med kraftige angreb af sglvskurv.

Kartoflerne hgstes, sa snart de er skinfaste. Jo laengere tid de ligger i jorden, des mere
sglvskurv udvikles pa knoldenes overflade.

Optagning skal ske under tgrre forhold. Fugt kan give anledning til smittespredning.
Straks efter hgst tarres kartoffelknoldene, sa de stgver. Under tarre vejrforhold er totrins-
optagning en effektiv made at sikre hurtig tarring af kartoffelknoldene.



» Hurtig nedkegling efter sarheling 0,5 °C/dag, god ventilation. Vaer opmaerksom pa kondens.

» Kartoflerne oplagres tgrt og ved lav temperatur. Hgj luftfugtighed spiller en stgrre rolle for
udvikling af sglvskurv end hgj temperatur.

» Adskillelse pa lager af lzeggekartofler af forskellig generationer og smitteniveau hvis muligt

e Hold sa lav temperatur pa lager som muligt.

» Rengear (stevsugning — ikke fejemaskine) og desinficer gulve og sorteranleeg flere gange i
labet af lagringperioden.

» Undga kondensvand péa knoldene under oplagring.

» Laeggekartofler kan bejdses med Fungazil ved indlagring — Kun laeggekartofler!
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